Ein weiterer kttekt der organischen Sauren
besteht darin, dass sie in undissoziierter
Form, d.h. Saureion und Wasserstoffpro-
tonen sind noch zusammen, durch die
Zellmembran der Schadkeime in das Zel-
linnere dieser Keime eindringen konnen.
Hier trennen sich das Saureion und das
Wasserstoffproton, wodurch der pH-Wert
in der Zelle verandert wird.

Der Anteil an undissoziierter Saure ist
umso hoher, je niedriger der pH-Wert

ist. Das heil3t: je niedriger der pH-Wert,
desto besser die Sdurewirkung. Allerdings
gibt es auch hier erhebliche Unterschiede
zwischen den verschiedenen Sauren. Zur
Erzielung der Hygienisierung gegenlber
Bakterien, Pilzen und Hefen sind unter-
schiedlich hohe Konzentrationen der
jeweiligen Sauren nétig.

Da die verschiedenen organischen Sauren
unterschiedlich ausgepragte Wirkungs-
spektren besitzen, ist eine sinnvolle
Kombination vorteilhaft. Hierdurch werden
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Einsatz von Sauren im Trankewasser
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Miravit-Sdureprodukte sind so konzipiert, dass
durch gute Dosierbarkeit der gewtinschte pH-
Zielbereich einfach und sicher erreicht wird.

die Vorteile der jeweiligen Sauren gut aus-
genutzt und es kdnnen Synergien genutzt
werden. So hat z.B. die Propionsdure eine
sehr gute hemmende Wirkung auf Schim-
melpilze, wogegen die Ameisensaure deut-
lich bessere Effekte bei Hefen aufweist.

Auch der Einfluss auf Futter- und Wasser-
aufnahme ist nicht bei allen S&uren gleich.
Schweine reagieren z.B. haufig mit einer
gesteigerten Futteraufnahme auf angesau-
ertes Futter, allerdings kann es bei hoheren
Konzentrationen an Ameisensaure im Futter
auch zu Futteraufnahmedepressionen kom-
men. Somit ist die Kombination verschie-
dener Sauren, wodurch die unterschiedlich
ausgepragten Effekte positiv genutzt
werden kénnen, das Mittel der Wahl.

Miravit-Saureprodukte sind so konzi-
piert, dass durch gute Dosierbarkeit der
gewlnschte pH-Zielbereich einfach und

cht wird. Dadurch wird die
2nde Wirkung im Trankewasser
ter optimal sichergestellt.

Die konservierende und pH-Wert absen-
kende Wirkung der Sauren in Futter und
Wasser hat letztendlich auch Einfluss auf
die Verdauungsvorgdnge. Durch eine ziigi-
ge pH-Wert Absenkung des Futterbreis im
Magen beim Schwein und im Kropf und
Magen beim Gefligel wird die Proteinver-
dauung verbessert, zudem die Aktivitat
von Verdauungsenzymen unterstitzt und
so Verdauungsstoérungen vorgebeugt.
Gleichzeitig wird durch die Magensaure-
barriere der Keimeintrag in den Dinndarm
reduziert. Die Mikroflora wird positiv
beeinflusst.

Allerdings kann durch eine zu hohe
Konzentration vor allem einiger Einzel-
sauren auch die positive Keimflora (vor
allem Lactobakterien) reduziert werden.
Insbesondere in der Ferkelfitterung ist
der Zusatz spezieller konservierender und
keimhemmender Saurekombinationen
sinnvoll, denn die Sekretion von Salzsdure
ist nach dem Absetzen noch unzureichend.
Die bis dahin natirliche Sduerung im
Magen durch die Aufspaltung des in der
Sauenmilch enthaltenen Milchzuckers in
Milchsaure ist erheblich reduziert. Durch
den Zusatz entsprechender Futtersauren
kann dies positiv beeinflusst und Verdau-
ungsstorungen vorgebeugt werden.

Fir jeden die richtige Saure

Ein rasches Absinken des pH-Wertes nach
der Nahrungsaufnahme fordert zudem die
Bildung des Enzyms Pepsin, das essenziell
fur die EiweiBverdauung ist. Aber auch in
der Schweinemast und Sauenfltterung
kann der Einsatz von Sauren im Rahmen
des Salmonellenmonitorings im Futter oder
Trédnkewasser sinnvoll und nétig sein.
Unter der Marke Miravit bietet die AGRA-
VIS Raiffeisen AG hochwirksame Saurepro-
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